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angazovanje preuzimajuci odgovornost za razik neizvesnog upustanja u nove izazove.
Tridesetogodidnja Marina Anci¢ iz NocCaja kod Sremske Mitrovice jedna je od njih. Pre tri godine
je diplomirala na Tehnoloskom fakultetu u Novom Sadu na smeru: Tehnologije konzervisane
hrane.

Kao inZenjer tehnologije zaposlila se prvo u Mlinskoj industriji u Mitrovici, potom u kompaniji
,Modine“ kao inzenjer kvaliteta, gde i danas radi, kako bi stekla neophodno iskustvo i upoznala
se sa zakonskim regulativama i pravilnicima, radi sigurnijeg upustanja u vlastito poslovanje. Od
zimus, naoruzana odlu¢noscu i podrskom porodice, moralnom i radnom, zapocinje sa probnim
programom konzervisanja povréa. Podela posla u porodici je jasno definisana: ona je zaduzena
za tenoloski aspekt konzervisanja i inovacije, brat Borko za izradu etiketa i amalazu, njegova
verenica Suzana, za prodaju. Njihovi roditelji, Ljiliana i Milorad, nastavili su da se bave onim
¢ime su se oduvek bavili, obezbedivanjem kvalitetnih sirovina. Majka Ljiljana ima i dodatnu, vrlo
vaznu ulogu. Ona je Cuvar bakinih recepata koji su osnov proizvodnje mladog narastaja. -
Tokom studija, imali smo predmet konzervisanja voca i povréa. U to vreme roditelji su se bavili
poljoprivredom i meni je bio interesantan princip kako se od sirovine dolazi do gotovog
proizvoda. Obisli smo dosta pogona i potpuno me je osvojila tehnologija konzervisanja vocéa i
povréa. Tada mi se i javlja Zelja da jednog dana mozda poku$am i nesSto samostalno. Osecaj da
je doslo vreme za to javio se prosle i rezultati su danas vidljivi - objasnjava Marina AncCi¢. Za
manje od godinu dana iz ovog mladog domacinstva izasli su proizvodi sa potpisom
Domacinstvo Ancic ,Plodovi Macve”: kuvani domaci paradajz, fileti babure, fileti crvene paprike
- roge sa belim lukom i perSunom, Sarena salata u Ciji sastav ulazi kupus, paprika krastavac i
Sargarepa, ajvar pikant i blagi, i od slatkog programa dZzem od $ljive i dzem od Sljiva i kajsija, za
dobijanja nesto tamnije boje. Poslednji u nizu je nektar od jabuke i Sargarepe, namenjen
trudnicama i bebama, maloj deci i svim odraslim koji vode racuna o svom zdravlju. Marina Anci¢
naglasava da su sokovi bez konzervansa, a da je u ostale za sada, dodata mala koli¢ina
konzervansa, i da Ce veC sledeCe godine pokusSati da ga iz svojih proizvoda potpuno eliminisu. -
Dodali smo minimalne koli¢ine konzervansa u nase proizvode koje i mi redovno jedemo ne
ugrozavajuci svoje zdravlje. Ali vazno je naglasiti da konzervansa ima, pre svega zbog onih koji
su intolerantni i na najmanje koli¢ine aditiva u hrani. Velike koli¢ine istog kvare ukus i nemaju
smisla, jer se balans moze postici i na drugi nacin. Jedno je sigurno, nema potrebe obmanjivati
potroSace - kaze na8a sagovornica i dodaje da je, bez obzira na iskrenost, a mozda i zbog nje,
plasman njihovih proizvoda u startu iSao preko plana. Oglasavanje proizvoda ,Plodova Macdve*
preko drustvenih mreza donelo je dosta povratnih informacija, narudzbina. Nekoliko meseci
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posle stekli su veé ,svoje stalne“ kupce, koji su prvo oprezno porucivali manje koli¢ine, a svaki
sledeci put koliCine su se znatno uvecavale. Drugi korak je bio izlaganje na manifestacijama.
Premijerno pojavljivanje ,Plodova Macve* bilo je na desetom Festivalu zimnice u Koceljevi
krajem septembra, $to ocenjuje kao fantasti¢no iskustvo kako za upoznavanje novih ljudi, tako i
sticanja novih znanja: zatim je doSao nastup na domacoj manifestaciji ,Gljive kao hrana i lek* u
Sremskoj Mitrovici; treCi na desetom ,Sajmu stvaralastva seoskih Zzena u Vojvodini“ odrzanom
sredinom oktobra u auli Novosadskog sajma, gde je ovaj mladani trio (sestra, brat i njegova
verenica), osvojio simpatije kako u€esnika, tako i publike.

- Podrsku dobijamo od Agencije za ruralni razvoj Sremska Mitrovica, ali uglavhom se ,za
svaku teglu“ borimo sami. Da je lako nije, ali je lepo. Plan je za ovu godinu bio da napravimo
odredene artikle, ispitamo trziste koje ¢e dalje diktirati koli¢ine i asortiman. Ali, ako razvijemo
program toliko da moZzemo da uspostavimo manju porodi¢nu firmu od koje mozemo pristojno da
zivimo, odlucila bih se i na radikalan korak i potpuno se posvetim ovom nacinu proizvodnje. Da
budem svoja na svome - keie dipl. ing. Marina Ancic.
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