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predstavljamo Srbiju na najve¢em svetskom kulinarskom dogadaju, kakva je Olimpijada, i
ogroman izazov da se predstavimo u $to boljem svetlu. Na§ osnovni zadatak je bio da vidimo
koliko znamo u odnosu na druge reprezentacije i koliko ne znamo, kako bi mogli da se
pripremimo za naredna takmicenja - izjavio je Vladimir Jez, ¢lan Nacionalnog juriorskog tima
Srbije koji je reprezentovao boje nase zemlje na Kulinarskoj olimpijadi u Stutgartu (od 14. do 19.
februara), student IV godine gastronomije na Prirodno-matemati¢ckom fakultetu Univerzitet u
Novom Sadu po dolasku na Stand ,Fruske terme* - ,Vrdnicka kula“ u Hali I, 42. Medunarodnog
sajma turizma u Beogradu.

S obzirom da je Srbija prvi put poslala Nacionalni juniorski kulinarski tim na ovako
veliko svetsko takmiCenje, osvojena bronza u kategoriji ,Restoran nacija® i diploma za Cetvrto
mesto (Merit) u kategoriji ,Buffet" predstavlja ogroman uspeh. Svesni su toga i takmicari i njihovi
mentori, ali i njihove kolege i sponzori.

Vidno uzbuden, uz publicitet koji mu je, kao i njegovim kolegama itekako prijao, izjavio
je da bronzana medalja potvrda da nas tim nije daleko od najboljih, ali da predstoji puno rada,
treninga, ulaganja u sticanja novih znanja kako bi za dve, odnosno Cetiri godine mogli razmisljati
o zlatu.

Ukus, izgled, priprema, primenjene tehnike kuvanja, timski rad, maksimalno efikasna
upotreba hrane i visok nivo higijene na radnom mestu, bili su medu najvaznijim kriterijumima na
osnovu kojih je odlucivalo 67 arbitara iz celog sveta, na ¢elu sa predsednikom Frank
Widmann-om iz Nemacke.

Na pitanje $ta je presudilo, kada je na$ tim u pitanju, Vladimir Jez kaZze:

- Iza sebe smo imali na$ stru¢ni $tab koji nam je davao savete, kada smo bili pod
tremom, trudili se da nas rasterete i opuste, kako bi Sto mirnije odradili svoj deo posla. Na$ boks
u kojem smo radili bio je od stakla i osecali smo se kao u kavezu u koji su slobodno zavirivali
ljudi sa svih strana, a mi smo za sve vreme morali da ostanemo fokusirani na pripremu jela. Pri
tom, morali smo da zadrzimo profesionalnost, sto nije ni malo lako. Ceo na$ olimpijski tim
ostace u KFS, kako bi mladim generacijama preneli iskustvo i dali smernice kako treba da rade i
da se pona$aju i omogudili im §to laksi odlazak i bolje radove.

Za sebe i svoje kolege sa PMF-a kaze da su se od starta svojim zalaganjem i trudom
nametnuli, a njihovi profesori uocili njihovu zainteresovani za rad i u€enje, napredovanije u ovoj
profesuji. Zbog toga su im posvetili viSe paznje i ,gurali” ih napred, tako da su njihov rad i vera
njihovih profesora u njih doveli do ovakvih rezultata.
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Clanovi Nacionalnog juniorskog tima Srbije na 25. Kulinarskoj olimpijadi u Stutgartu
bili su: chef Tatjana Bodvaji, chef Dusan Gruiji¢, chef Vladimir Jez, Aleksandar Leovac, chef
Aleksandar Vasali¢, chef Mia Vuckovi¢, chef Marija Jakubiv, chef Danijel Vasiljkovi¢, chef
Andrija RadiCkovic, pastry chef Zeljko Todi¢, pastry chef Jovana Petrovié.

CESTITAMO!

ww.topsrbija.com

2/2



