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danas je poznata u celom svetu, a najvece plantaze ove biljke u Evropi nalaze se u Rusiji,
Poljskoj, Ukrajini, Nemackoj i Bugarskoj. Poslednjih godina sve vide se gaji i u nadoj zemliji.
Visok sadrzaj biljnih fenola €ini je izuzetno lekovitom, posebno korisnom kod tegoba sa visokim
krvnim pritiskom i poboljSanja elasti¢nosti krvnih sudova.

Bobicasti plodovi ove biljke rastu bez prirodnih neprijatelja i otporni su na sve vremenske
uslove kao i na ekstremno niske temperature (-30°C). Zbog njene lekovitosti i otpornosti na
njen uzgoj odlucio se troclani tim ,House of food* iz Beograda. Na plantazama u Dacu, iza
Simanivaca, nadomak Beograda, na pet hektara zasadili su 12.500 sadnica ove biljke sa
prvobitnom idejom da je plasiraju u sirovom stanju. Nedostatak interesenata za tako nesto,
primorao ih je na novi korak, da plod aronije pretoCe u neke od proizvoda. Preduzimljivi i
kreativni odlucili su se na teze i dugorocnije reSenje i srpskom trzistu ponudili nesto originalno i
najbolje. Poznato je da se od aronije u svezem ili suSenom obliku proizvode sokovi, ¢aj, dzem,
pekmez, vino, likeri... Oni su se odli€ili za tri proizvoda: sok, nadev i preliv, kao dostojne
reprezente firme ,House of food*, ali i srpske prehrambene proizvodnje. Predstavnik ,House of
food*, gospodin Marko Ili¢, objasnjava da je opredeljenost za 100% prirodan sok od aronije bila
logicna zbog njegovog sadrzaja: provitamina A, vitamina: B2, B6, B9, C, E i vitamina P,
minerala: gvozda, kalcijuma, kalijuma, bakra, joda, kobalta, fosfora, mangana i dr., kao i
antocijanina koji direktno utiCe na oslobadanje organizma od Stetnih elemenata: toksina,
slobodnih radikala i ostalih uzro¢nika pojava bolesti u organizmu. Za druga dva proizvoda kaze
da su plod dve-tri godine dugog istrazivanja na kvalitetu, ukusima, teksturi, da bi se dobili
jedinstveni proizvodi ne samo na srpskom trZidtu vec i na svetskom. Oni se danas prisutni u
vrhunskim hotelima i restoranima: Falkensteiner i Square Nine u Beogradu, Sheraton u Novom
Sadu, a i kod Proizvodaca peciva i torti ,Stamevski" iz Stare Pazove, srpskom pekarskom lancu
,2Hleb i kifle“, ,Domacim kiflicama®“ iz Beograda, po prodavnicama zdrave hrane Sirom zemlje, od
skora i prodavnicama trgovinskog lanca Univerexport.

- Aronija nije nepoznanica kod nas. Sa druge strane borba za trziSte je Zestoka i to je razlog
naseg truda da proSirimo njenu primenu van sokova i drugih veé prisutnih proizvoda, i
osmislimo nesto potpuno novo. Asocijacija na aroniju je zdravlje i to se pre svega odnosi na
mati¢ni proizvod - sok od aronije. Druga dva nasa proizvoda, nadev i preliv se razlikuju od
dZzemova, pekmeza, marmalada i sl. jer sadrze mnogo manje Secera, koji se koristi samo u
procesu ,odgor€avanja“. Stoga i njih slobodno mozemo uvrstiti u proizvode sa oznakom
,zdravo“ - objasnjava gospodin llic. Dok preliv od aronije sluzi kao dodatak jelima, idealan u
kombinaciji sa mesom, jakim sirevima, generalno sa intenzivnim ukusima, nadev je
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termostabilna varijanta sa mnogo Sirom primenom, pa se pretezno koristi u ugostiteljstvu i
poslastiCarstvu. Gospodin llic komentariSe i prisutnost ove firme na odabranim mestima za
reprezenovanje prehrambenih proizvoda:

- Putem festivala i manifestacija, na kojima ¢emo se u narednom vremenu ¢eSce pojavljivati,
Zelimo samo da upoznamo ljude sa nasSim radom, odnosno novim ukusima koje nemaju
mogucnost da iskuse na mnogo mesta, a samim tim da privu¢emo partnere sa kojima bi mogl|i
da ostvarimo korisnu saradnju. ,House of food" je odli¢an primer nastupa na trziStu bogatom
raznoraznim proizvodima. Ako se kvalitet podrazumeva, druga stepenica na kojoj bi trebalo
intenzivnije raditi je kreiranje noviteta, bilo da se radi o ukusima, nacinu primene ili neCem
trecem.
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