TO Ruma sa uspehom brendira ekoturizam
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TuristiCka organizacija opstine Ruma (http://www.novisajt.rumatourism.com) jedna je od dve
organizacije ovog tipa u Srbiji koja se, osim promocije turizma, aktivno bavi i upravljanjem
zastitom prirode. Zasti¢eno staniste ,Bara Trskovaca“ koje se nalazi u ataru sela PlatiCevo
opstine Ruma i zauzima povrsinu od oko 169 hektara, povereno je na upravljanje TuristiCkoj
organizaciji.

Ovaj izazov u radu koji za cilj ima zastitu prirode i razvoj turizma spaja dve reke u jedno usce
— ekoturizam. lako tri godine, koliko je ovo podrucje pod zastitom, sa gledista revitalizacije i
obnove prirodnih vrednosti ne zvuci kao dug period, ipak se uradilo mnogo toga zajednickim
snagama kako Upravljaca, tako i mesStana PlatiCeva koji su zapravo i pokrenuli inicijativu da se
Trskovaca proglasi zasticenom. Ovo staniSte predstavlja svojevrstan primer Covekove igre sa
prirodom i na kraju njegov poraz u pokusaju da se ovo podrucje privede poljoprivrednoj svrsi.
Sada, kada se pogled na prirodu promenio i kada je ekoloSka osveséenost dostigla neki visi
stepenik, znamo da je ta ista bara koja je oduvek tu bila, skrila posebno blago koje treba
negovati, Cuvati i nastojati da ono bude jo$ vece. Ovo istiCemo uzimajuci u obzir veoma visok
nivo biodiverziteta pre primenjenih mera i njegov pad u vremenima suse, prokopavanja kanala i
povlacenja vode, bas kao $to se deSavalo sa mnogim barsko-mocvarnim ekosistemima Sirom
sveta. Mozemo biti zadovoljni §to je Trskovaca na kraju, uprkos svemu, imala sre¢an zavrSetak
ili je bolje reci nov poCetak. Retke vrste flore i faune karakteristiCne za ovakva podrucja dobila
su na brojnosti populacija sa poveéanjem vodenog ogledala i prestankom crpljenja vode i sada
se procenjuje da na Trskovaci povremeno ili stalno boravi oko 150 vrsta ptica. Medu njima su
posebno atraktivne crna roda, orao belorepan, bukavac, ali i mnogobrojne moc&varice Ciji je
povratak ovom stanistu viSe nego ocigledan.

Uzimajuéi u obzir sadasnju sliku, TuristiCka organizacija jednako radi na revitalizaciji i
nastavku Sirenja vodenih povrsina, ali i razvoju ekoturizma, prevashodno onog na temu
posmatranja ptica (birdwatching). U skladu sa tim, posetioci od ove jeseni u pogledu na
TrskovaCu mogu uZivati sa dve kule osmatracnice, a za sledecu godine planirano je joS radova
na uredenju turistiCko-edukativnih staza. Ovim puteljcima, drvenim mostovima i prolazima kroz
vrbake mogu pesaciti ne samo turisti, poStovaoci prirode i avanture, ve¢ i Skolarci koji na taj
nacin o prirodi i njenim vrednostima uce ,iz prve ruke®, a tako ste€ena znanja se uvek najduze
pamte i najbolje neguju i primenjuju.

Na podrucju izmedu Bare Trskovace i Cuvene Obedske bare, vrednosti prirode dolaze do
izraZzaja sa svim pogodnostima za organsku proizvodnju hrane. Plodno zemljiSte, zasticeno
okolnim Sumama, uz blizinu kvalitetne vode i daleko od moguéih zagadivaca podstaklo je
Branislava Rahara iz Grabovaca i Zorana Stankovica iz Vitojevaca da upravo na tom potesu
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ustroje proizvodnju sve popularnije aronije. Poljoprivredna gazdinstva ,Rahar“ i ,Conimex
trade, na svojim plantazama od 3 i 9 ha ve¢ ubiraju plodove koji po kvalitetu konkuriSu aroniji iz
Poljske i Nemacke gde ta proizvodnja ima duzu tradiciju. Oni za sada aroniju plasiraju u malim
pakovanjima u svezem stanju ili je zamrzavaju, istovremeno pripremajuci projekte za gradnju
pogona u kojima ¢e praviti sokove, Cajeve i dzemove od ove biljke. U skladu sa planovima koji
bi unapredili promociju kako ovog kraja tako i proizvoda uzgajanih u tako zdravom okruzenju,
ideja je da se napravi zajednicki turistiCki proizvod koiji bi spojio zastitu prirode i proizvodnju
organske hrane. Sa ciljem razvoja ruralnog i eko turizma, TuristiCka organizacija opstine Ruma
podsti¢e saradnju sa proizvodacima zdrave hrane na ovaj nacin i kroz njihovu promociju na
manifestacijama i sajmovima.

Pored sve znacajnije proizvodnje organske hrane, ono po ¢emu je Srem nadaleko poznat
jeste tradicionalana sremacka trpeza. Na ovogodiSnjem ,Rumfestu®, manifestaciji posveéenoj
gastronomskoj ponudi Srema, posetioci su imali priliku da degustiraju plodove aronije, ali i
brendiranu sremacku kobasicu ,Svirulinu®, kao novi proizvod poznatog rumskog gastronoma
Zorana SvirCeva Svirka. Poznati deo iz pesme Dorda Bala$evica, koji je kasnije prerastao u
slogan kojim su se €esto najavljivale gastronomske manifestacije, znate ono ,al’ se nekad dobro
jelo bas®, u rumskoj opstini potvrduju nizom deSavanja, koja svedocCe da se na ovom prostoru i
danas dobro jede. Zato i nije Cudo da medu manifestacijama koje se organizuju tokom godine u
Rumi i selima opstine upravo dominiraju one koje afirmiSu gastronomsku ponudu ovog kraja
oslonjenu na tradiciju i istorijsku €injenicu da su tokom vekova ovim prostorima prodefilovali
razli¢iti narodi ostavljajuéi traga i u gastronomiji.

Sve te manifestacije svedocCe da se u Sremu, na racun postovanja tradicije, i danas dobro
jede, a da li e to biti tradicionalna ili zdrava jela, na vama je da dodete, odaberete i uverite se u
to!
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