Sava Joji¢ Macak: Rucak u vinogradu sa pogledom na Frusku goru
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Jedan od govornika na konferenciji za novinare u Turisti¢koj organizaciji Novog Sada, na
promociji 47. Svetskog kongresa udruzenja vinskih vitezova (F.I.C.B.) koji se odrzava od 31.
maja do 6. juna u organizaciji Udruzenje vinskih vitezova Sveti Dorde sa sediStem u Novom
Sadu, bice, u pravom smislu te re€i i domacin uCesnicima kongresa. Re€ je o ¢lanu ovog
udruzenja, vinskom vitezu, gospodinu Savi Joji¢u, vlasniku Vinarije Mackov podrum u Irigu.
On za brojne goste iz inostranstva priprema prijatno iznenadenje, ne samo zato $to ¢e imati
prilike da u njegovoj vinariji probaju paletu najlepsih fruskogorskih vina, ve¢ u zbog toga sto ¢e
imati priliku da budu ugosceni na jedinstven nacin. O tome Sava Joji¢ kaze:

-Meni kao vlasniku ,Mackovog podruma“ je pripala i duznost i odgovornost, ali i Cast da
organizujem jedan ru€ak za vinske vitezove - kaze Sava JojiC.

-Naravno, mi smo to prihvatili i sa zadovoljstvom i sa poStovanjem, jer ¢e se u nasoj zemlji, a
time i u mom podrumu, okupiti vinski vitezove iz Kalifornije, Nemacke, Australije, Hrvatske,
Afrike... Predvideno je da tog dana, 3. juna, moja porodica ispred nase vinarije bude domacin
gostima iz sveta i da organizuje ruéak. Zeleli smo da priredimo nesto posebno, nesto drugadie,
nesto Sto ne bi mogli ponoviti ni na jednom drugom mestu, pa smo odlucili da sve to bude u
nasem vinogradu. Osim obaveznog vina, kuriozitet ru¢ka bice peceni vo na raznju.

Scenario je sledeci: u vinogradima, sa pogledom na brezuljke nase lepe Fruske gore,
docekaéemo goste koji ¢e propratiti zavrSne trenutke pecenja vola, a zatim ée odresci biti
seceni i servirani, onako topli sa raznja, u tanjir svakom vitezu.

Vo na raznju se sprema na vrlo delikatan nacin. On se pece, ne na nacin kako se peku jaganjci
ili prasici, vec izvor toplete treba da dolazi sa strane, a ispod vola se nalaze velike posude sa
krompirom, da masnoca od vola pada na krompir. Na kraju se meso servira zajedno sa
krompirom. To je posebna poslastica sa sladokusce koja je izuzetna zbog toga §to nema Cesto
prilike da se priprema. Ozbiljnost posla zahteva i ozbiljnog profesionalca pa smo za ovu priliku
angazovali profesionalca, majstora, koji Ce biti direktno zaduzen za pecenje, Valtner Jozefa iz
Smederevske Palanke. Pored tog glavnog jela, bi¢e servirana
jedna nakisela Corba sa mladim tikvicama, a za desert, Strudla sa makom i orasima, nas
vojvodanski specijalitet.

Ali, samo jelo bez posebne atmosfere verovatno ne bi ostavilo pravi utisak. Osim Sto ¢e se sve
odvijati u vinogradu, druzenje ée biti zaCinjeno tambura8ima, Sremcima, sa pesmama iz nasih
krajeva, sa vinskim temama i sremskim becarcima.

Vinarija ,Mackov podrum*® ima najvece povrsine vinograda na potezima Belengir i Budakovac a
ovo Ce se deSavati u delu atara koji se zove Memijevo, prema Neradinu, odakle puca pogled na
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Frusku goru.

-Vitezovi vina ¢ée se u Mackov podrum spustiti posle posete manastiru Hopovo, gde ¢e i¢i na
du$evno isceljenje, a onda ¢e doéi da probaju peenog vola i da se cele i leCe Mackovim vinom.
Rucak ¢e biti ovakav u svakom slucaju, jer i ukoliko ne bude lepo vreme, u krugu Vinarije
pripremili smo nasu, Mackovu senicu, prostor za degustaciju — izjavio je Sava Joji¢, ali, ipak,
izrazio oéekivanje da ¢e ga vreme posluziti. Steta bi bilo da ne bude tako.
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