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Uspostavljavanju jedne manifestacije predstoji dug i naporan proces: od definisanja
teme, osmisljavanja i razrade iste, sve do nalazenja partnera i finalizacije zamisli. Jedan od
primera dobre prakse kako se iz neformalnog, nepretencioznog okupljanja grupe gradana moze
razviti manifestacija kojoj se smesi dugo i kvalitetno druzeljublje je beloblatska, posvecena
kobasici, po kojoj ova sredina nije najpoznatija.

Miroslav Marku$, predsednik MZ Belo Blato, jedan iz grupe drugova koji ¢e
godinu-dve kasnije biti prepoznat kao jedan od osnivaca manifestacije ,Beloblatka kobasica“,
ima za to jednostavno objasnjenje. U Belom Blatu, okruzenom sa svih strana vodom, razvijalo
se trskarstvo i ribolov, po ¢emu je selo bilo nadaleko Cuveno. Kobasica je svakako sprecifiCan
proizvod u odnosu na petrovacku, sremacku, turinsku i druge diljem Vojvodine, a njena
osobenost, iako ne do kraja definisana, lezi u €injenici mnogonacionlne zajednice ovog mesta,
gde su se nacini i obic¢aji raznih kultura mesali stvarajuci nov kvalitet. Kobasica je samo jedan
od njih.

Kada je posle godinu-dve pocela da okuplja selo, pa kada su poceli da dolaze gosti sa
raznih strana, jer se u selu deSava nesto zanimljivo, nije se gubilo vreme ve¢ su u organizaciju
uklju€eni: TuristiCka organizacija grada Zrenjanina radi profesionalnog osmi$ljavanja programa,
Agencija BIN marketing iz Novog Sada, za organizaciju prostora i sadrzaja. | niko nije radio Sta
nije znao, ve¢ samo oni koji to znaju najbolje.

- Manifestacija ,Beloblatska kobasica“ izdvaja se po tome $to mapira ovo mesto kao
turistiCko interesantno, ali i po takmi¢enjima organizovanim u sklopu dogadaja: prvog dana u
tradicionalnom svinjokolju (pet ekipa) i pravljenju svezih domacih kobasica (50 ekipa), drugog
dana. Tokom dva dana posetioci duz ulica sela mogu da posete Standove sa suvomesnatim
proizvodima, rakijama, vinima, sirevima, slatkiSima, medom, proizvodima starih zanata, kao i
alatima i priborom za svinjokolj. Brojne zanimljive aktivnosti od jednog spontano okupljanja
prijatelja pre devet godina, uCinili su da manifestacija preraste u medunarodnu, a i dalje se radi
na Sirenju i oplemenjivanju ponude, $§to je vrlo inspirativno zahvaljujuéi specificnom prostoru
malog multikulturalnog vojvodanskog sela. Zelja nam je bila da istaknemo neke starine, kao npr.
svinjokolj - objadnjava Dragan Vukoti¢, PR Agencije BIN marketing.

Za potrebe prikaza tradicionalnog vojvodanskog (banatskog) disnatora, zabijacCke,
svinjokolja..., uredena je zona improvizovanog dvorista, jednog seoskog domacinstva iz sredine
proslog veka. Gospodin Vukotic istiCe da je malo prilika da se tako nesto vidi, pogotovo za one
koji dolaze iz urbanih sredina.

Kako bi Sto vernije pribliZili svinjokolj, nesto Sto se radilo svake zime u svakoj kuCi na
selu, i obezbedilo meso, mast, ¢varci, slanine, Sunke za celu godinu, osmisljena je
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demonistracija obrade na starinski nacin i sve $to se koristi, naslanja se na vreme kada se nije
merilo, ve¢ odokativno procenjivalo. Kako bi dogadaj bio sto autenti¢niji takmicari su bili
adekvatno obuceni u narodne nosnje i bez savremenih pomagala.

Ove godine takmicilo se pet ekipa iz pet sela: ECke, Perleza, MuZlje i Belog Blata
(opétina Zrenjanin) i Torde (opétina Zitiste), koje su svaka na svoj nadin obradile svinjée,
pripremile svinjokoljski dorucak, zatim i ru¢ak, a na kraju troclani Ziri je dao ocenu koja je ekipa
to uradila najbolje. Kriterijumi za proglasenje pobednika, osim vizuelnog izgleda ekipe,
ocenijivalo se uredenje improvizovanog prostora, kvalitet obrade mesa, te finalnih proizvoda:
pecenica, slanine, ¢varaka uz degustaciju, priprema kobasica i Cuvenog beloblatskog
paprikasa, bez mnogo zacina, sa mesom, iznutricama frisko zaklanog svinjCeta, i sa lekovitom,
beloblatskom vodom.

Ekipa iz Belog Blata, poput dobrog domadina, ustupila je ove godine pobednicko
mesto ekipi iz Torde. U ovom selu, doduse malo savremenije i dosta rede, jo$ je uvek prisutna
ova mala porodicna svetkovina koja okuplja komsije i prijatelje. Za razliku od njih ekipa iz ECke,
gde se to radi po drugacijim obi¢ajima, ozbiljno se potrudila da se prilagodi ovdasnjoj tradiciji.
Njihov najveci adut bile su Subare, skinute sa nekog tavana, koje su izazvale veliku paznju.

- Ova nas slika vraéa u proslost bar tri Cetvrt veka i dalje, i veliko je zadovoljstvo da
mozemo to da vidimo i u tome uzivamo. Mene to asocira na neka ozbiljnija vremena, da li zato
Sto smo bili mladi i sve bilo slade, ali taj utisak preovladava kod vecine prisutnih - dodao je
Dragan VukoticC.

Vise fotografija na: https://www.facebook.com/topserbia
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