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Prva pijaca u Novom Sadu - Riblja pijaca, u starom jezgru grada steSnjena izmedu
Srpske velike pravoslavne gimnazije (danasnja Gimnazija ,Jovan Jovanovi¢ Zmaj“), Saborne
crkve, Muzeja Vojvodine, Dunavskog parka, i sama predstavlja gradski raritet. Osim zelene
pijace, pijace cveca, ribarnica, sve vise je restoranci¢a gde ljudi dolaze na dorucak, rucak i
veceru, pivo i kafu, da posede, procaskaju u opustenoj atmosferi, poput Nascmarket-a u
austrijskoj prestonici, Bec€u.

Najmladi u drustvu restorana, $pajzi, bistroa, kafanica je PASTAI SPAGETA, mali
lokal sa prelepom bastom i pogledom na Trg Republike, otvoren poCetkom marta ove godine.
PASTAI SPAGETA JE produzetak pri¢e firme PASTAI TESTENINE Ljubice Bube Erki¢, koja se
punih pet godina bavi proizvodnjom ,namirnice koju svi vole®.

lako je smisao PASTAI SPAGETA da kupcima ponudi vi§e vrsta testenina u kuvanom
obliku, na ovom mestu se moze kupiti i testenina u suvom i svezem obliku iz bogatog
asortimana PASTAI TESTENINE.

Asortiman PASTAI TESTENINE se sastoji od Cetiri grupa proizvoda: U | grupu spada
integralna testenina, od integralnog brasna (razi, je€ma, ovsa, heljde...); Il grupa zacinske
testenine je ona sa dodatkom povrca i zaCinskog bilja (spanac, perSun, majc¢ina dusica...), bez
dodatka vestackih boja; Il je slatka grupa testenine popularna u Vojvodini (sa ¢okoladom,
cimetom, vanilom, limunom) i IV Fresh pasta koja se radi potpuno ru¢no: raviole (taske) punjene
prSutom, vrganjima, morskim plodovima; taljatele (Siroki rezanci) i rezanci za supu -ujedno je i
najprodavaniji program, kojim snabdevaju brojne hotele i restorane.

Fresh pastu potrebno je naruciti dan ranije, dok su ostali proizvodi stalno dostupni.

Ko Zeli nesto iz tog programa i da proba, moze to da ugini u PASTAI SPAGETA, na &ijem se
meniju trenutno nalazi Sest jela sa testeninom, od vegetarijnskih do mesnih. Za one koji nigde
ne zure mogu rucati u basti lokala. Oni drugi mogu gotovo jelo poneti. Svejedno, ukus ¢e biti
autentiCan. Ako se ipak odlucite za prvu varijantu, uz odabranu pastu mozete popiti vino iz neke
od vinarija sa FruSke gore. U ponudi su vina iz Vinarije ,Vinum* iz Sremskih Karlovaca,
Fruskogorska malvazija iz Vinarije ,Verkat“ iz Cereviéa, i vina i rakije iz Vinskog podruma
,Benisek-Veselinovi¢“, takode iz Sremskih Karlovaca. Za vikend, u PASTAI SPAGETA
osmisljen je poseban program prezentacije ,testenine na 1001 nacin®.

- Prva asocijacija je da su to italijanska jela, s obzirom da se ltalija smatra
pradomovinom paste, i danas neizostavnim delom savrSenstva italijanske kuhinje, ali
pripremamo i vojvodanska jela, peruanska, kineska, jer ceo svet koristi testenine, bilo da je
nazivaju nudlama, pastama i sl. Nedavno smo ugostili kuvarski duo - Milunku i Dragojla
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umetni¢kog imena ,Dango-San*, koji su se specijalizovali za japanska jela. Specijalno za tu
priliku pravili smo alkalizovane, tegljive nudle, onakve kakve se prave u Japanu kako bi finalni
proizvod bio autenti¢an - rekla je Ljubica Erki¢, dodavsi da se zbog nastupajuéeg toplog
vremena uobiCajene aktivnosti za vikend premestaju za petak od 19:00, kao blago zagrevanje
za vecernji izlazak. | dalje ¢e biti aktuelna i Pop Up kihinja, odnosno priprema jela na licu mesta,
ali i jela koja traze dugo ,krCkanje*.

Zbog velikog broja upita o nacinu izrade pojedinih vrsta testa do pripreme odredenih
jela, u planu je organizovanje radionica, takode u okviru lokala.

- U pastu sam se zaljubila jo§ dok sam gledala baku kako mesi razna testa i Siri
rezance, Siroke i uske, preko stolnjaka da se su$e. Sama ideja biznisa u mojoj glavi dosla je
jedne nodéi, kao odgovor na pitanje zasto nememo kvalitetnu testeninu i da bih ja mogla da tu
nepravdu ispravim. U nasSim marketima nudi se samo industrijska testenina, a mi smo trzistu
ponudili polu industrijsku i ruénu radenu testeninu, jer kvalitet finalnog proizvoda zavisi od
tehnologije izrade i sirovina koje se koriste - kaze naSa sagovornica, zadovoljna sto su se
Vojvodani, provereni gurmani, pokazali kao veliki ljubitelji njenih, bogatih ukusima, proizvoda i
nastavlja:

- Imamo dobar feedback konzumenata PASTAI TESTENINE. Mnogi ni ne znaju da je
jedu po restoranima u Novom Sadu i Beogradu. Ovo mesto je idelano da osluSnemo i osetimo
Sta naSi gosti vole, Sta bi Zeleli da probaju i da im se preko naSeg menija i asortimana $§to viSe
pribliZimo, jer to i jeste smisao ovoga $to radimo. Sada smo napravili japanske nudle, $to niko u
Srbiji ne proizvodi i imamo ideju da ih ponudimo restoranima sa japanskom i kineskom
kuhinjom. Zelimo da napravimo pravo malo carstvo paste.

PASTAI SPAGETA radi svakog dana od 08:00 do 23:00. Za vikend i duze.
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