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~ Na Konferénciji povodom Svetskog dana turizma, 27. septembra, u Privrednoj komori
Vojvodine (PKV), odrzan je panel pod nazivom: ,Gastronomija kao ozbiljan turisticki potencijal:
Primer dobre prakse®. Jedan od u¢enika ovog panela bio je Petar Stamenovi¢, menadzer
klastera ,Deliblatska pes¢ara“, koji je predstavio objedinjenu turistiCku ponudu ruralne sredine
na obodu zasti¢enog podrucja u kojoj gastronomija ima glavnu rec.

Od radanja ideje do realizacije iste nekoliko je koraka koji se ne mogu preskociti.
Transformacija ideje u izazov, zatim priliku i njeno ostvarenje zahteva novac, razumevanije,
posvecéenost i ljubav. Potrebna je i stu¢na pomoé, jednako koliko i Siroka drustvena podrska.

Projekat pod nazivom ,Ukus Deliblatske pescare®, jo$ je u toku i jedan je od onih koji
je objedinio Zelje i mogucnosti uklapajuéi se u aktuelnu afirmaciju onoga $to smo uvek znali da
imamo, i da je to dobro, ali je to isto svako razumeo na svoj nacin, nedovoljno atraktivan i do
kraja sproveden, da bi bio prepoznatljiv.

Deliblatska peScCara je jedinstvena pescara u Evropi i svojevrsan je spomenik istorije
prirode Panonske nizije, sa oazama SRP ,Kraljevac* i istoimenim jezerom, rekom Nerom,
Zagajickim brdima, etno ku¢ama starim vise od 200 godina i dr.. Foto safari, birdwatching,
pesacenje u prirodi, prepoznavanje i sakupljanje lekovitog i aromati¢nog bilja, lov, voznja
bicikla, rekreacija na otvorenom, edukacija o znac¢aju oCuvanja biodiverziteta, neke su od
aktivnosti organizovanih u okviru ovog podrucja osobene lepote. koji €ine turisti¢ku ponudu
ovog podrucja.

- Niko nece doci u Banat, u Deliblatsku pesc€aru radi hrane, ali svaki zalogaj treba da
kruniSe dozivljaj sa jedne destinacije - kaze gospodin Stamenovié. 1z tog razloga klaster
,Deliblatska pesc¢ara“ uz podrsku Zavoda za proucavanje kulturnog razvitka (Zaprokul),
intenzivno radi na projektu sprovodenja ideje aktualizacije gastronomskih vrednosti ove
mikrodestinacije.

- Praksa je pokazala da svako ko dode u Deliblatsku peScaru hoce nesto da vidi,
upozna, dozivi, ali i da proba autenti¢nu hranu. Hrana je jedno od bogatstava naseg prostora, u
kojem su se vekovima stapali razni narodi i nacije. Ovo je pokuSaj profilisanja kuhinje vezane za
ovaj kraj, pa smo sakupljali recepte od baka, kuvali, pripremali i na kraju probali jela, u Zelji da
napravimo kompleksan meni pod nazivom ,Ukusi Deliblatske peSCare®. Porcije su obilne, a jela
primamljiva. Ako neko Zeli da jede rostilj, treba da ide u Leskovac. Kod nas treba da proba
vlasku kuhinju, gula$ od divljaCi sa obronaka pesc€are. Siguran sam da je gastronomska ponuda
kao deo kvalitetne ponude sa jedne mikrodestinacije ,jagoda na torti, vrhunac zadovoljstva koji
Ce zaokruZziti utisak svega dozivljenog - objasnio je gospodin Stamenovié.

Knjiga recepata ,Ukusi Deliblatske pes¢are” trebalo bi da bude predstavljena do kraja
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godine, i ve¢ sledece uvrstena u turisticku ponudu ove, po svemu posebne destinacije. Po
reCima gospodina Petra Stamenovica, na ovaj nacin turistiCka ponuda ove destinacije bi bila
bogatija, kompletnija, a posetiocima, turistima, pruzila dodatni motiv da posetu pamte po prirodi,
pesScanim dinama, retkim biljnim i Zivotinjskim vrstama, kao i po specijalitetima koje su probali.
Jer, Cinjenica je da smo do skora ukusnu i interesantu hranu koju ovde imamo podrazumevali,
bez potrebe da je istiCemo, posebno promovisemo. Sadasnja nastojanja klastera ,Deliblatska
pescara“ je da uredi teren gastronomije na nacin da svako javno mesto, restoran, ¢arda, budu
gastronomski uzitak, preporuka i povod za ponovni dolazak.
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