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Na mestu danasnje ¢arde ,Kod Brase“ u Begeckoj jami, jo$ od pre 100 godina postojala je
nekakva brvnara. Nekada se tu nalazilo skelsko mesto, gde su se skelom prevozili putnici od
Begec€a do Banostora i obratno, koje je povezivala Backu sa Sremom. Ovo mesto je poznato
jo$ od anti¢kog, rimskog vremena kao pogodno za prilaz reci, jer takva su mesta retka. Bilo je
potrebno da se tu podigne neka prizemljusa ili Catmara gde bi ljudi odseli da sa¢ekaju skelu, da
se odmore, zastite od loSeg vremena, da popiju Spricer ili rakijicu, i tako je to bilo do pre trideset
godina, kada je gospodin Petar Lapu, poznatji kao Brasa, odlu€io da preduzme znacajnije
korake u oplemenjivanju ovog prostora:

-Kao povratnik iz Nemacke, 80-te godine poucen nekim iskustvima sa zapada, video sam u
tom mestu nesto orginalno i autenticno, da bi tu mogao da se razvije neki ozbiljniji posao i zeleo
sam to da kupim - priseéa se gospodin Lapu. - Medutim, nije to iSlo tako lako. Deda Sreta i
baba Milica Tankosic¢, vlasnici brvnare na jami, imali su decu i unuciée koji nisu bili
zainteresovani za njihov posao, a njihova najveca Zelja je bila da se taj njihov posao nastavi.
Vidali su me uvek sa ribarima da vredno radim i jednoga dana ponudili mi da ja to otkupim.

*Otkuda vi u Begecu i Begeckoj jami?

-Ja sam roden u Kovilju, a posto je Kovilj na oko 5 kilometara od Dunava, kada je velika voda,
ima vode, a kada je mala voda, mora da se ide dosta peske do reke, i onda je moj otac odlucio
da se mi preselimo u Bedku, u kuéu koja se i dan danas malazi pored kafane ,Sidro* i tamo smo
ribarili. Nekako u to vreme, poCele su da se gase privatne ribarske zadruge, a moj otac je iSao
za njima, u mesta gde su one jos opstajale. Tako smo stigli preko Banostora do Begeca, jer je
postojala zadruga u Novom Sadu. Posle je i ta zadruga u Novom Sadu ugasena, pa su moj otac
i stariji brat otisli do Vukovara, a ja zavrsio poljoprivrednu Skolu i po¢eo da radim u DTD
Ribarstvu. Ali, te godine, nesretne za mene, nisam bio vrednovan kako sam mislio da treba da
budem, otiSao sam u Nemacku, u kojoj sam proveo narednih sedam godina. Kada sam se
vratio, kupio sam €ardu koju mi je deda Sreta ponudio, posto viSe nije mogao da radi, i u MZ
Bege€ sam rekao da ¢u napraviti jednu oazu mira za sportske ribolovce, za decu, za svakoga
ko zeli u prirodi da provede vreme u jednom lepom kutku, uz dobru riblju ¢orbu i smatram da
sam delimi¢no u tome i uspeo. Od jedne kolibe mi smo napravili jedan lep prostor. Ja uvek
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kazem, da to nisam napravio ja, ve¢ da su to napravili gosti. Sve §to su gosti ostavili kod mene
nisam propio ni procerdao, nego sam tamo uloZio i vratio gostima da svakim danom imaju sve
lepSi ambijent, da mogu da dodu sa porodicom i decom, i da svi imaju uzitak, na retko lepoj
obali na Dunavu.

Ali, uvek se se politika meSala i nisu mi dozvolili da pravim objekat kakav sam ja Zeleo, pa
sam napravio onakav kakav sam mogao, u tim uslovima. Do danasnjeg dana, to postoji takvo
kakvo jeste, medutim, ako Evopa dode kod nas trebalo bi da se uradi nesto ozbiljnije, da se
uredi obala. Sada je Park prirode BegecCka jama pod zastitom drzave kao znac¢ajno prirodno
dobro Il kategorije, tako da u tom pojasu ne sme nista da se radi i gradi, i verovatno ¢e ostati
tako autenti¢no, za sada.

*Kako vidite budué¢nost ¢arde?

-Moja porodica i ja smo nasli ovaj miran kuak na obali lepog, plavog Dunava, nasli smo srecu,
mir i tu éemo ostati do kraja. Kada smo smo ja i moja Zzena Milica otisli u penziju, ¢ardu su
nasledila moje ¢erke Jelica, Milena, sin Jovica i moji unuci koji ée i dalje raditi. Trenutno to radi
Cerka, mozda Ce sutra sin, ali ¢arda ostaje u porodici i s obzirom da imam troje dece i petoro
unucadi, i svi to vole, nadam se da Ce tradicija ostati u Begecu jo$ jedno duze vreme. Mi smo uz
njih da ih u€imo dok god smo Zivi. NiSta ne moze da se nauci preko nocCi. Oni moraju stalno da
uce ,uvidom u situaciju®, metoda kojom se najbolje uci i naduze pamti.

*Brasina ¢orba riblja je drugacija od svih ostalih, DZzejmi Oliverski nacin pripreme,
jedinstve, orginalan, ukusan i neponovljiv. Na stranu recepti, sveza riba, kotli¢i i jadina
vatre, svi koju su jednom probali Brasinu riblju ¢orbu slozni su u oceni da je Brasina
c¢orba neponovljivo dobra.?!!

-Ja sam u Nemackoj naucio da se sve $to je prirodno, natdrlich, plaéa. Sve sto je prirodno i
orginalno to i vredi, tako smo se i mi posvetili spremanju autenti¢ne, prave riblje Corbe. Za
kuvanije riblje Corbe nije dovoljno biti samo kuvar, treba mnogo da se zna o ribi i ogromno
znanje o potrebama ljudskog organizma, $ta mu odgovara, a Sta ne. Ako mi goste hranimo
zdravom hranom oni ¢e moci i zdravo da misle. Ja Zelim da budemo zdravi i iznutra, zato sam
ja sve namirnice koje nisu potrebne u ribljoj Corbi izbacio, jer zdravstveni aspekt je na prvom
mestu. Ukusi mogu da budu razli€iti, to je diskutabilno, ali je najvaznije da hrana bude zdrava. A
riba je zdrava hrana, zato je spremamo na autentiCan, prirodan nacin, bez masti, lovora,
Sargarepe itd. Vazno je i Sto se Corba sprema od ribe koju ja ulovim ili kupim od mojih kolega na
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obali Dunava, zivu i svezu. Tu postoji razlika: neke ribe, kao $to su smud i kec€iga, ne mogu da
Zive duze od pola sata posto se izvade iz vode. Te ribe odmah moraju da idu u hladnjacu, ne u
frizider, kako bi se odrzale; a ziva riba je ona koju mi drzimo u bazenu, ili ona koju ja danas
donesem sa Dunava i odmah ide u restoran. Sa ribom se mora znati raditi, i upravo je mozda to
8to mene odvaja od ostalih, jer je moj otac bio ribar, deda je bio ribar, svi smo bili ribari i ja sam
znao kako se manipuli$e sa ribom. Dosta sam naugio i dok sam radio u RP ,Saran“, pa u DTD
,Ribarstvu®, gde sam bio i upravnik, i to od ribara koje sam obilazio duz celog toka Dunava kroz
Srbiju, od Kladova do Bezdana.

*Nesto o kvalitetu recne ribe?

-U rukama pravog majstora svaka riba je dobra. Mi smo od belih vrsta riba koje su ,$“ klase,
deklasirane, napravili da bude ¢ak ukusnija i bolja od one koja je na ceni. Ne znaci ako je bela
riba da je ona loSeg kvaliteta. Mi smo rangirali ribe po broju kostiju, a ne po stvarnom kvalitetu.
Meso bele ribe je kvalitetno, a mi mastovito otklanjamo kosti ili spemamo tako da se one ne
primete, tako da je ukusnija i od kvalitetne ribe, koja je jako trazena na trzistu, pa joj preti da je
necée ni biti. A mi moramo da jedemo ribe iz naseg lepog, plavog Dunava i da malo postedimo
ove kvalitetne ribe. Znaci, sve ribe koje plivaju Dunavom ako se dobro pripreme bice kvalitetne i
ukusna.

*Posto ste Citav zivot na Dunava kakva je brojnost ribe nekada i sad?

-Sto se tie brojnosti ribe i ribara, to je kadgod bilo sasvim drugagije. Prva ribarska zadruga u
Srbiji osnovana je 1773. godine u Apatinu i Senti i brojale su 400 i 500 ¢lanova. Na ovoj teritoriji
osim poljoprivrede i zanatstva, posto industrija nije bila razvijena, bilo je mnogo ribara koji su
Ziveli pored reke i od ulova ribe. Ribe je tada bilo mnogo vise, ali su tada bile i plavlje zone.
Uredenjem obala Dunava izgubila su se plodista ribljih stanista, i nase autohtone vrste riba viSe
nemaju gde da se mreste i da uzimaju hranu, jer nema izliva. Obale reke su danas poSumljene i
ogradene, podignute drvnom i lisnom masom i svake godine obale su sve vislje, Dunav sve plici
nanoSenjem sprudova peska, uokviren, malte ne kao u Nemackoj, tako da Dunav samo protice,
a riba se ne mresti jer u reci nema hrane. Nekada su bili tzv. forlandi (ritovi), pa se voda izlije i
riba izmresti, i onda imamo ribe tokom cele godine. ProSle godne voda je bila mala, ove godine
nije bilo mresta i ribe ¢e biti znatno manje.

| pregradom hidrocentrale Derdap | i Il, preseCene su riblje staze, tako da do nas ne dopiru
krupne ribe, koje su nekada dolazile, morune, jesetre i veliki somovi, jer ono $to jednom prode
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branu ne moZze da se vrati. To je jedan veliki ekolo$ki problem.

*Carda ,,Kod Brase“ deli sudbinu svih onih koji Zive uz priobalje, stalno ima poplava.
Kako se protiv toga branite?

-O tome ja i pricam. Kada nadodu vode i po 2,5 m ude voda u restoran. To je nasa sudbina i
svih ljudi uz Dunav. Ako ljudi nesto ne urade u ekoloSkom smislu, svi koji zivimo u priobalju
¢emo ispastati. Ljudi su pored reke oduvek Ziveli i prezivljavali. Treba i dalje da imamo mnogo
vise stanovnike i ljubitelje reke, nego sada, kao §to je bilo pre, koji ¢e tu biti, da pomognu u
nevolji, da upute, da skelom ili Camcem prebace na drugu obalu. Uz reku uvek mora da bude
neki objekat u koji ¢e se modi sakriti i pobedi, pojesti i popiti... Jer mi smo ljudi koji pomazemao,
koji smo na usluzi uvek onima koji su u prolazu. A putnika ¢e uvek biti, dok je reke, brodova,
&amaca, ljudi... Zivot sa rekom je jedna simbioza, tako je bilo nekada, tako je danas, a trebalo bi
da bude i u buduénosti - rekao je na kraju razgovora Petar Lapu.

Vi&scaron:;e slika, mozete videti&nbsp; o v d e.
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