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Sajam etno hrane i pica, koji je ove godine odrzan od 25. do 28. novembra. Regionalna
privredna komora UZice deo je jedinstvenog sistema povezivanja privrednih subjekata na
podrucjima opstina: UZice, Bajina Basta, Pozega, Ivanijica, Arilje, Priboj, Prijepolje, Nova Varos,
Kosjeri¢, Cajetina i Sevojno, koji uéestvuju u ostvarivanju i obezbedivanju zajednic¢kih interesa
vaznih za privredu u Republici Srbiji. Gordana Ristovi¢, stru¢ni saradnik u Regionalnoj
privrednoj komori Uzice i ¢lan Saveta sajma etno pi¢a i hrane, odrzanom u Hali 3 Beogradskog
sajma, zadovoljna je nastupom privrednika ovog kraja.

Na zajednickom Standu predstavili su se: RB Global i Biodetox iz UZica, Farma koza
,Doskovi¢“ i Braca TomasSevi¢ iz Prijepolja, Triangl fish — Zaovine i BB Klekovaca iz Bajine
Baste, Agro Zlatar i Mlekara "Zlatarka" iz Nove Varosi, Drenovac, Zlatna Biserka, PG Jovanovi¢
iz Arilja, Poljopromet iz JezZevice, PK Zlatibor i Kraljeva voda sa Zlatibora, A¢im doo iz MuSveta,
proizvodaci ivanjickog kraja nastupili su u sastavu TuristiCke organizacija Ivanjica, a u okviru
promocije ziga Planinski doru¢ak RRA Zlatibor iz UzZica nastupilo je nekoliko proizvodaca koji su
ukljueni u ovaj projekat. Kompanija ,Zlatiborac” koja je tradicionalni sponzor izlagaca koji
nastupaju na Standu Komore Uzice, sva Cetiri dana trajanja Sajma predstavljala je svoje
proizvode.

- Regionalno privredna komora Uzice nastupa ve¢ desetu godinu u ovom dogadaju, $to znaci
da je od samog pocetka prisutna i uvek ima najzapazenije mesto. Da budem malo neskromna,
poljoprivredni proizvodi sa naseg podrucja su najcenjeniji, jer dolaze iz Ciste sredine i prirodni
su, a nasoj promociji doprinosi i uredenje Sranda i povoljna pozicija, jer smo uvek na lepom
mestu. Nas Stand svake godine ima od 15 do 25 izlagaca, koji se okite brojnim nagradama. Ove
godine predstavili smo se sa 18 izlagaca, a u konkurenciji 15 robnih marki, nasi proizvodadi su
osvojili &etiri diplome “ETNO HRANA | PICE — ROBNA MARKA 1Z SRBIJE”: Farma koza
Doskovi¢ — Prijepolje za beli kozji sir, Triangle Fish d.o.0. Zaovina — Bajina Basta za pastrmka
filete, Kraljeva voda d.o.o0. — Zlatibor za Kraljevu vodu, Agro Zlatar — Nova Varo$ u robnoj grupi
proizvoda organske proizvodnje za speltino brasno, i jos tri izlagaca iz ove regije koji su
nastupili na drugim standovima: Destilerija Zari¢ — Kosjeri¢ za voénu rakiju od dunja
“Nostalgija”, OpSta zemljoradnicka zadruga Agro Eko voce — Arilje za sok od maline i Mil Mar
produkt — Mackat za ovciju stelju. Tako je svake godine, a prosle, 2014., Vrhunsko priznanje —
apsolutni pobednik i laskavu titulu Robna marka iz Srbije 2014. dobila je susena malina firme
Drenovac iz Arilja, izlaga€ sa ovoga Standa, $to goviri o kvalitetu ovih proizvoda - istakla je
gospoda Ristovic€ i dodala da su u€es¢em na ovom Sajmu svi na dobitkum. Veliko je
zadovoljstvo RPKU $&to je okupila ovako kvalitetne izlagaCe, zadovoljni su proizvodaci na prilici
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da predstave svoje proizvode, a nisu izostali ni potrosaci, navikli da iz ovog kraja dolazi samo
najbolje. Razlog ovakvo smislenog i organizovanog nastupa je temeljno planiranje, sprovodenje
anketa o svakom nastupu, i ako nesto nije u redu, do sledeée godine organizatori se potrude da
to isprave. Posledica toga su sve bolji i zapazeniji nastupi.

Ova regija je jedna od onih koja je na nabolji moguci nacin pomirila turizam i poljoprivredu. Na
10. Sajmu HiP, Komora UzZice priredila je svojevrsnu i privrednu i turisticku promociju. Gospoda
Ristovi¢ je podsetilaa da se od 2005., kada je na Sajmu turizma PK Srbije ukazala na
kompatibilnost gastronomske i turisticke ponude, RPKU trudi da u svojim nastupima poveze ove
dve oblasti, pa je promovisan projekat ,Planinski dorucak® koji je postao jos jedan znak
prepoznatljivosti ovog kraja. Svaki turista koji dode na Zlatibor, Taru, Goliju, Zlatar, u neko od
sela kosijeri¢kog i ivanjiCkog kraja, dolazi zbog lepote prirode, istog vazduha i dobre hrane.
Planovi RPKU za naredni period su da nastavi sa kontinuitetom spojanja turstiCke ponude i
poljoprivrede.

- Mi obilazimo sve nase proizvodace, sa njima razgovaramo o klju¢nim problemima koje imaju
i pokuSavamo u spoju sa Ministarstvima i relevantnim institucijama, ucestvujuéi u brojnim
projektima EU, da omoguéimo besplatne seminare, edukacije za proizvodace kako bi unapredili
svoju proizvodniju. Trenutno u€estvujemo u saradnji sa Visokom poslovno-tehni¢kom Skolom
strukovnih studija iz Uzica na TEMPUS projektu u oblasti turizma, i organizujemo najrazlicitije
edukacije za sve one koji se bave turizmom, od kategorizacije objekata, pripreme hrane, svega
8to je potrebno za njihov Sto uspesniji razvoj - izjavila je Gordana Ristovié.
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