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Lazar Dunderski (1833 — 1917) Cije je bogatstvo u drugoj polovini XIX veka toliko
naraslo da je us$lo u legendu, bavio se poljoprivredom i trgovinom. lzgradio je fabrike alkohola,
pivare, uljaru i veliki mlin u Novom Sadu i Indiji. Bio je vlasnik fabrike tepiha u BeCkereku, jedan
od glavnih akcionara Srpske banke u Zagrebu i Centralnog kreditnog zavoda u Novom Sadu.

Zastitnik, mecena i prijatelj mnogih istaknutih licnosti XIX i XX veka, Lazar, a kasnije njegovi
sinovi Borde i Gedeon, bili su domacini UroSu Predi¢u, Lazi Kosticu, Mihajlu Pupinu, Mihajlu
Polit-Desanci¢u, Jovanu Jovanovi¢u Zmaju, Jovanu Boskovi¢u, Stanoju Stanojevicu, Paji
Jovanovicu, kraljevskoj porodici Karadordevi¢ sa kojom su bili u kumovskim vezama. Buduci da
se njegov sin Borde Dunderski oZenio rodakom vladarsrpske porodice Karadordevic, Cesti gosti
kulpinskog dvorca (u posedu porodice od 1889. godine do nacionalizacije 1945. godine), bili su
kraljica Marija sa sinovima Petrom, Andrejem i Tomislavom. Bogatstvo i rasko$ kulpinskog
kompleksa, sa velikim i malim dvorcem, okruzenim parkom povrsine Cetiri hektara i danas su
ukras Kulpina (opstina Backi Petrovac), i centar svih tamosnjih de$avanja.

- Mi Kulpinci, ljubomorno ¢uvamo uspomenu na nase Dunderske i zaljubljeni smo u
sve §to se odnosi na ovu ¢uvenu porodicu. Volimo da govorimo o njihovoj humanosti, dobrim
delima koja su Cinili, prvo Lazar, a onda i Borde. Volimo da istrazujemo sve $to je vezano za
njih, pa sam se tako i ja, u skladu sa svojom profesiojom, zainteresovao za njihove
gastronomske navike - kaze Milan Kolarski, diplomirani gastronom (PMF Univerzitet u Novom
Sadu), profesor kuvarskog smera u Gomnaziji ,Jan Kolar” u Backom Petrovcu.

Koliki je krupan zalogaj ova tema kazuje i Cinjenica da se gastronomskim nasledem
kod nas malo ko bavio, niti je iko istrazivao ovaj aspekt Zivota Dunderskih. Milan Kolarski je kao
obavezu osetio da joj se i profesionalno i kao Kulpinac posveti. Veliku ulogu u tome imala je i
njegova majka, Vesna Kolarski, godinama radeci u Muzejskom kompleksu Kulpin, koji je
doprineo da za dvorac, porodicu Dunderski i Kulpin Cuje Sira zajednica i da ovo malo selo
stekne uslov za razvoj specifi¢nog vida seoskog turizma.

Svoju posvecenost ovoj temi preneo je i na diplomski rad: ,Sabrana jela i ishrana kod
porodice Dunderski poc¢etkom XX veka u Kulpinu". Osim mestana, Zuzane Valjendik, Ciji je otac
licno sluzio kod Dunderskih, a ona saCuvala literaturu i vredne crtice iz Zivota ove porodice,
njegov rad ne bi bio kompletan bez podrSke mentora prof. dr Jovanke Popov Ralji¢. Benefit
ovog rada je da je tridesetogodisSnji Milan Kolarski nastavio da razvija i produbljuje ovu
originalnu temu.

Najveci problem je bio nacéi put do informacija, najéesce Sturih, ili teSko proverljivih
usled nepouzdanih izvora. Ne mali problem bilo je i uporedivanje vrednosti s poetka XX veka
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sa danasnjim.

A ono do Cega je Milan Kolarski dosao je sledece:

- Porodica je postovala dosta pravila prilikom obedovanja. Nije bilo $anse da sednu za
sto bez stolnjaka od damasta, nekada i sa nadstolnjakom. Obavezni su bili karafindl i svece, ali
ne i cveée. Cesto su priredivali tzv: lunch - u znaéenju drugog doru¢ka (danasnji brunch) na koji
su pozivani gosti. Pozivi su upucivani usmenim putem, ako se radilo o lokalcima, ali i pismenim,
sa obezveznim slovima u zaglavlju: m.z.o. (molimo za odgovor) kako bi znali za koliko zvanica
Ce pripremati obrok i postaviti trpezu. To je samo jedan od primera njihove racionalnosti, Cak
Stedljivosti.

Ishrana im je bila nutritivno neizbalansirana. Na njihovom meniju nasli bi se pohovan
mozak sa kuvanim krompirom i sosom od paradajza, ajmokac ¢orba na bazi mleka i sirCeta itd.
Danas bi to bili preduslovi za srcani udar, ali ,jaka“ hrana pravdana je aktivnostima onih koji su
Ziveli pre ere televizora i raCunara. DeSavalo se da jedu i re€ne rakove (iz Dunava) i ribe,
pastete, kuvane kolenice, beSamel sos sa renom, kobasice sa slatkim i kiselim kupusom.
Mnogo su putovali i sa tih putovanja donosili nove ideje. Najveci uzori bili su im iz redova
burzoazije koji su Ziveli u Londonu, Parizu, Be€u i Berlinu. Tako su belo vino konzumirali uz
belu €orbu i ribu. Voleli su crveno vino iz Bordoa i likere. lako su bili vlasnici dve pivare, u
Zrenjaninu i Cibu (Celarevu), pivo su proizvodili samo da bi uveéali kapital. Kao reprezentativni
predstavnici klase kojoj su pripadali pili su vino (nema podataka da li su pili vina sa Fruske
gore). Za dezert su jeli sitne kolaCe, orasnice, Saher tortu, kompote. Puno su koristili zimnicu.
Imali su jela za odredene praznike, uskrdnje, jela za vencanja, ¢ak i za sahrane. Jelovnik za
rano prolece, leto, zimu. Trudili su se da troSe sezonsku hranu sa domaceg terena.

Brojna svedocenja njihovih savemenika govore o tome da su bili veliki humanisti i
velika gospoda u svakom smislu. Visokoobrazovani, kulturni, veoma su postovali svoje radnike.
Kada bi npr. pripremile jelo za gazde, kuvarica je bila slobodna da ode svojoj kuéi, da se
pobrine za svoju porodicu, posle ¢ega bi se opet vracala u dvorac - objasnio je nas sagovornik,
koji vredno priprema knjigu, kao prethodnicu trilogije u kojoj ¢e se naéi upravo recepti, od
hladnih, toplih predijela, preko supi i ¢orbi i glavnih jela, do dezerta, koji su se pripremali
pocetkom XX veka u kulpinskom dvorcu. Ova prva, trebala bi da osvetli istorijski, drustveni,
privredni i svaki drugi razvoj Kulpina i porodice Dunderski koja je direktno uticala na
transformaciju i prosperitet stanovnika koja je zivela u okolini dvorca. Njome ¢e biti obuhvacena
i ishrana toga vremena u Vojvodini, sa aspekta nutritivnih poriva i energetskih vrednosti. Dok
prva knjiga svakog trenutka treba da izade iz Stampe, prvi tom recepata kreiranih za porodicu
Dunderski oCekuje se tek za godinu - dve.

- Nadam se da ima jo$ entuzijasta, onih koje intersuje ova tema ne samo kao citaoce
vel i istraZzivaCe i da je ovo samo pocCetak ovakve vrste nau¢nog rada. Ja sam odlucio da se
bavim temom Dunderskih. Nadam se da ¢e neko biti zainteresovan da Siroj publici pribliZi
,kuhinju® npr. kralja Petra | Karadordevi¢a. Na taj nacCin ¢emo saznati nesto viSe o tom vremenu,
a neki od tih recepata éemo i prisvoijiti. Npr., u Torinu, italijanskom kraljevskom gradu,
omoguceno je turistima da probaju hranu kakvu su jeli njihovi kraljevi u XVII i XVIII veku. Zasto
to ne bismo mogli i mi nesto sli¢no - zakljucio je Milan Kolarov.
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